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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- vejce 2 ks

. sul 1 1zicka

- voda 250 ml

- mouka hladké 500 g

- Ostatni

- cibule 1 ks

- slanina anglicka 250 g
- olej 1 1zicka

- syr eidam 200 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Némecko

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji nechdme zesklovatét oloupanou a nadrobno nakrajenou cibuli, priddme nakrajenou
anglickou slaninu a osmahneme.

Z mouky, vajec, soli a vody umichame hladké tésto, mélo by byt hustsi. Pokud je ridké, tak je
zahustime moukou, a je-li moc husté, naredime je vodou.

Tésto lijeme pres sito na noky do vétsiho mnozstvi vrouci osolené vody. Jakmile noky vyplavou, jsou
hotové.

Nakonec Specle smichdme s oprazenou cibulkou a anglickou slaninou a posypeme nastrouhanym


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

tvrdym syrem.



