Medove vafle
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Suroviny

- Mékké maslo 150 g

- Vejce 3 ks

- Mouka 270 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

- Mléko 250 ml

- Med 4 lzice

. Sul 1 Spetka

- Mouckovy cukr na posypani 3 Izice
Doba pripravy: 15 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:
Vaflova¢ vymastime, zaklapneme a rozehrejeme.

Maéslo s medem, vejci a soli namichdme do pény, priddme mléko a pak vmichdme mouku a prasek do
peciva.

Doprostred spodni pecici plochy dame vzdy asi 2 polévkové 1zice tésta a vaflovaC zavreme. Kazdou
vafli peceme do zlatohnéda asi 3 minuty. Hotové vafle polozime na dortovou mrizku.

Jesté teplé vafle posypeme praskovym cukrem.
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