Skoricove vafle

Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Mékké maslo 100 g
- Cukr 250 g

- Vejce 2 ks

- Hladka mouka 400 g
. Skrob 100 g

- Skorice 1 1zicka

- Mléko 125 ml

- Olej 1 lahev

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maéslo a cukr utreme do pény. Po jednom vmichame vejce. V mouce promichame Skrob a skorici,
smés pridame ke krému a vypracujeme tésto. Utvorime z néj koule a do doby peceni je chladime.
Formu zahrejeme, vymastime olejem, vlozime kousek tésta, formu zavieme a oplatku upeceme do
ruzova. Podle tloustky vafli a teploty formy to trva 3 - 6 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

