Domaci vafle
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Suroviny

. Mléko 375 ml

. Sul 0.5 1zicka

- Cukr krupice 1.5 1zice

- Vejce 3 ks

- Hladkd mouka 440 ml

- Olej 8 1zice

. Prasek do peciva 0.5 1zicka

. Slehaéka na ozdobu 250 ml

. Dzem nebo marmelada, nutella 1 sklenice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Rozklepneme vejce a oddélime bilky od zloutku.

Z bilka uslehdme tuhy snih.

V mice smichdme mouku, stil, cukr, prasek do peciva a zaslehdme Zloutky, olej a mléko. Slehdme tak
dlouho, doku tésto neni uplné hladké, bez hrudek.

Nakonec lehce vmichame tuhy snih a ve vaflovaci upeceme.
Jesté vlazné potirame dle chuti marmeladou, dzemem, ¢okoladou a ozdobime Slehackou.
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