Mrkvovo-salamova pomazanka

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Tatarska omécka 3 1zice
- Kari koreni 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Mékky salam 100 g

- Cibule 1 ks

- Taveny syr 2 ks

- Mrkev 100 g

- Salatova okurka 1 ks

- Strouhany syr 1 ks

. Sunka 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do misy nastrouhdame na hrubém struhadle mékky salam (osvédcil se gothaj nebo junior), na jemném
oCisténou mrkev. Cibuli pokrajime na co nejmensi kosticky.

Cibuli pridame k saldmu a mrkvi. Pridame taveny syr a tatarskou omacku, Spetku soli a kari koreni.
Vse dukladné promichdme, dokud se vSechny suroviny dokonale nepropoji.

Vzniklou mrkvovo-saldmovou pomazanku mazeme na platky veky. Ozdobime stoCenym koleckem


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Sunky nebo Sunkového saldmu, platkem okurky a strouhanym syrem.



