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Suroviny

Porce: 4

- Rostlinny tuk 2 1zice

. Taveny smetanovy syr 3 ks

- PInotucna horcice 2 1zicka

- Mlety Cerny pepr 1 ks

- Cibule 1 ks

- Veprové maso ve vlastni §tavé 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

V misce dukladné rozmichdme rostlinny tuk, tavené syry a horcici.

Oloupanou cibuli nakrajime na kosticky. Pokrajime veprové maso i z konzervy. Maso promichame ve
smési tuku, syru a horcice. Pokud chceme pomazanku jemnéjsi, muzeme ji rozmixovat. Jinak ji pouze
dobre promichame. Nakonec pomazanku z veprového v konzervé podle chuti osolime a opeprime.

Pomazanku z veprového v konzervé podavame s pecivem.
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