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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

. Zampiony - krajené na kostky 250 g

- Cesnek - krajeny na platky(cela hlava) 1 ks
. Petrzelka - nasekana 1 hrst

- Cibule - nasekand nadrobno 1 ks

- Rapikaty celer - nasekany 1 ks

- Rajcata loupana v nalevu 1 plechovka

- Chilli susené 0.5 1zicka

. Sul 1 Spetka

. Spagety 300 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Na panvi zahrejte 1zici oleje a zprudka na ném orestujte houby, aby zmékly a zezlatly. Pridejte
cesnek, jesté asi minutu smazte a pak vSe nasypte do misky - pridejte do ni i petrzelku a vse dobre
promichejte. V prazdné panvi osmazte na zbytku oleje cibuli a celer a nechte je asi pét minut jemné


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zbarvit. Pridejte rajcata, chilli, stl a privedte k varu. Ztlumte ohen, priklopte a povarte deset minut,
aby omacka zhoustla. Mezitim si uvarte Spagety a scezené je smichejte s omackou. Na taliri pak ke
kazdé porci pridejte i houby s ¢esnekem a petrzelkou.



