Marmelada z hroznovéeho vina
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- Cervené hrozny 2 kg
- cukr 1 kg
- Cervené vino 200 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

Hrozny omyjeme, obereme stopky, bobule ddme do hrnce, zalijeme vinem. Za stalého michani na
mirném ohni rozvarime, prolisujeme a pridame cukr. Kdyz se rozpusti, varime po ¢astech, az
marmelada zhoustne. Jesté horkou lijeme do pripravenych sklenic, nechame vychladnout, uzavieme
a ulozime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

