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Suroviny

. Zloutky 3 ks

- Praskovy cukr 75 g

- Solamyl 10 g

- Mléko 1 dl

- Méslo 120 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Zloutky s cukrem a solamylem utfeme do pény, piiddme mléko a za stalého michéni vaiime 2-3
minuty. Za obCasného promichani nechdme vychladnout. Vyslehame maslo s vanilkovym cukrem, po
castech vareckou vmichame vychladlou solamylovou kasi. Na chvili ddme vychladit do lednice a pak
naslehame.
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