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Suroviny

- Vypeckované svestky 1 kg
. Zelirovaci cukr 800 g

- Citronova stava 6 lzice
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

1. Svestky omyjeme, vypeckujeme, vloZime do kastrolu. Vypeckované $vestky podlijeme trochou vody
a varime na mirném ohni asi 15-20 minut. Smés obcas promichame, aby se sladka hmota varila
stejnomérné a neprichytavala se u dna kastrolu.

2. Priddme cukr a michdme do rozpusténi a varime dale asi 20-30 minut do zhoustnuti. Ke konci varu
pridame do Svestek citronovou Stavu a jesté kratce povarime.

3. Odstavime z ohné a opatrné plnime dzem po okraj zavarovacich sklenic, které jsme vyvarili a které
jsou jesté teplé. Naplnéné sklenice uzavreme a rychle obratime dnem vzhuru.
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