Rajcatovo-paprikova pomazanka
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Suroviny

Porce: 4

- Rajce 3 kg

- Olej 1 ks

- Paprika (feferonky) 1 ks

- Ocet 1 ks

- Cukr krystal 1 ks

. Sl 1 1zicka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Rajc¢ata omyjeme a roz¢tvrtime, vlozime do vétsiho hrnce, pridame ocet, cukr a sul. Kdyz za¢ne smés
varit, pokracujeme ve vareni, jen zmirnime plamen a obc¢as promichavame. Varime asi tfi hodiny.

Smeés bude dost hustd, proto ji po zchladnuti rozmixujeme a propasirujeme pres sito. Pridame
pomletou ocCiSténou papriku nebo feferonky i s jadrem a varime dalSich 30 minut.

Po uvareni plnime rajcatovo-paprikovou smés do mensich sklenicek a asi 5 minut sterilujeme.

Pomazanka je velmi vhodna na téstoviny, k uzenindm nebo pecenému masu. Z uvedené davky
ziskdme asi 12 sklenicek.
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