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Suroviny

Porce: 6

- Vlazna voda 200 ml

- Drozdi 20 g

- Cukr 1 Izicka

- Polohruba mouka 350 g

. Sal 1 1zicka

- Porek 0.5 ks

- Maéslo 2 Izice

- Uzené maso 200 g

- Mrazeny hréasek 100 g

- Petrzelka, pazitka 0.5 svazek
- Tuk na vymazani formy 1 1zZice
- Strouhanka na vymazéani formy 1 hrst

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Z vody, drozdi, cukru a trochy mouky zadélame kvasek a nechame vzejit. Pridame zbytek mouky, stl
a vypracujeme tésto, které nachame vykynout alespon 1 hodinu na teplém misté. Zatim na masle
opeceme nadrobno nakrajené kousky masa spolu s péorkem a hraskem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Do vykynutého tésta zapracujeme smés s uzenym masem a nadrobno nasekané bylinky. Formu na
babovku ¢i vénec vymazeme olejem, vysypeme strouhankou a vlozime tésto. PeCeme v predehraté
troubé pri 170 C asi 40 - 50 minut.



