Rajcatova pomazanka na topinky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. Kari 1 1zicka

- Ocet 1dl

- P4liva paprika 1 1zicka
- Rajce 1 kg

. Sul 1 1zicka

. Zazvor 1 1zicka

. Cibule 3 ks

. Cesnek 8 strouzek

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Do hrnce dame rajcata, sparime je a sparené oloupeme. Oloupeme a nakrajime si cibuli na kolecka.
Oloupeme Cesnek a nakrajime na platky. Rajcata vratime do hrnce, priddme cibuli a ¢esnek.
Ochutime soli, cukrem, octem, palivou paprikou, kari a zadzvorem.

Tuto smés na rajcatovou pomazanku promichdme a varime na stiednim ohni do zhoustnuti. PInime
do zavarovacich sklenicek.

Dobre uzavreme a zavarujeme pri 80 °C po dobu 20-ti minut. Vychladime a mazeme na oblibené
topinky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Rajcatovou smés je dobré nechat minimélné 14 dni ulezet, aby méla tu spravnou chut. Rajc¢atovou
smés lze primichat i do mletého masa a poté mazat na topinky.



