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Suroviny

Porce: 4

- Hliva Gstri¢na 1 hrst

- Termizovany syr 1 ks

- Zakysena smetana 1 ks

- Cibule 1 ks

- Petrzel 1 ks

- Krabi tyCinky 200 g

- Maslo 1 ks

. Mlety Cerny pepr, sul 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime na kosticky. Petrzelku nasekame. Krabi ty¢inky nechame rozmrazit a
nasekame nadrobno, hlivu tstri¢nou taktéz.

Na péanvi rozehrejeme platek méasla a nejprve dorizova osmahneme cibulku. Priddme hlivu a
orestujeme, nakonec prihodime krabi ty¢inky. Smés by méla jit az dozlatova. Ochutime peprem a
petrzelkou. Nechame vychladnout.

Do misky dame zakysanou smetanu a rozmichame s termizovanym syrem. Pridame hlivovou smés a
dobre promichame. Podle chuti miizeme pomazanku jesté mirné osolit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Pomazéanku z hlivy Gstricné podavame s jakymkoliv pec¢ivem. Je dobra i plnéni vydlabanych pulek
vajec, apod.



