Malinové tiramisu s cokoladovym korpusem
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek
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Suroviny

- TESTO

- Hladkd mouka 200 g

. Tuk (Zlatd Hand) 80 g

- Cukr moucka 70 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

. Sul 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- NAPLN

- Tvaroh 500 g

- Cukr moucka 200 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Vanilkovy pudinkovy prasek Dr. Oetker 1 balicek
. Olej 100 ml

- Rum 4 1Zice

- Vejce 2 ks

- Mléko 250 ml

- Vypeckované kompotované visné 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Na vale vypracujeme tésto, namackame ho do vymazané dortové formy a vytlacime 3 cm vysoké
okraje. Napln vymichame do hladké hmoty. Nalijeme na tésto, poklademe viSnémi nebo treSnémi a
upeceme na 180°C 60 - 70 minut.
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