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Suroviny

- KORPUS

- Vejce 3 ks

- Cukr krupice 75 g

- Vanilkovy cukr 0.5 balicek

- Hladkd mouka 100 g

- NAPLN

- Jahody 250 g

- Cukr50g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

. Stéava z ¢erstvého citronu 0.5 ks
- Bily smetanovy jogurt 250 g
- Smetana ke Slehani 125 ml
. Zelatina 6 platek

- DALE

- Marmelada 1 sklenice

- Lesni jahtdky 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky s cukry vySlehdme do pény, z bilkl uslehdme snih, obé hmoty smichdme, vmichdme prosatou
mouku, upeceme ve vymazané a vysypané dortové formeé v predehraté troubé na 180°C asi 15 minut.
Vychladly korpus prorizneme, potfeme marmeladou, polozime na tac a upevnime kolem korpusu
umyty ramecek dortové formy. Jahody rozmixujeme, pridame cukr a odlozime si stranou asi 1 PL na
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ozdobeni. Do jahod pridame citréonovou stavu. USlehdme SlehaCku. Namoc¢ime Zelatinu, za 10 minut ji
lehce vymackanou mirné zahrejeme a rozpusténou vlijeme za stalého michani do jahod, nakonec
vmichame Slehacku. Napln nalijeme do ramecku na korpus, pocakdme odlozenou troskou
mixovanych jahod a Spejli mirné promichdme. Nechame v lednicce aspon 3 hodiny ztuhnout,
dozdobime Slehackou a lesnimi jahtidkami nebo i jinak dle svych moznosti.



