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Suroviny

Porce: 4

- Pikantni kecCup 3 Izice

. Cesnek 5 strouzek

- Cibule 1 ks

- Olej 4 1zice

- Brambory varené ve slupce 300 g
- Mleta sladka paprika 1 1zicka

- Kysela okurka 1 ks

- Mletéa paliva paprika 1 1zicka

- Cibule 1 ks

- Mlety Cerny pepr, sul 1 ks

- Kmin 1 ks

- Koreni gurman 1 ks

- Chléb, olej na smazeni, Cesnek 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce a nechame je vychladnout. Brambory oloupeme a nastrouhame nebo
prolisujeme. Cesnek oloupeme a prolisujeme, okurku nastrouhdme. Cibuli nakrajime nadrobno.

Brambory dame do misy, pridame olej, mletou i palivou papriku, cibuli, ¢esnek, pikantni keCup a
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okurku. Nakonec vmichame zloutek a ostatni koreni podle chuti. Dukladné vSe promisime a
bramborovou pomazanku dame vychladit.

Krajicky chleba vlozime do rozpaleného oleje a po obou stranach opeceme. Potreme je cesnekem.
Pak na horké krajicky naneseme silnéjsi vrstvu pomazanky a posypeme prstynky cibule.
Bramborovou pomazanku ala tatar poddvame horkou k pivu.



