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Suroviny

Porce: 4

- Kyseld okurka 5 ks

- Majonéza 100 ml

- Strouhany cerstvy zazvor 1 1zicka
- Cesnek 3 strouZek

- Bily jogurt 2 ks

- Kuskus 2 1zice

- Pecené kruti maso 300 g

- Worcestrova omacka 2 Izice

. Cerstvé paprika plnénd zelenymi olivy 1 ks
. Cervena chilli omacka 1 ks

- Mlety Cerny pepr, sul 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kruti peCené maso zbavime kuze. Vlozime do kastrolu, posypeme kuskusem, podle potreby zalijeme
vyvarem, podusime a nechame kuskus nabobtnat. Vychladlou smés umeleme nebo rozmixujeme.

Cerstvy zazvor a ¢esnek oloupeme a nastrouhdme najemno. Kyselé okurky nechdme okapat a také
nastrouhdme najemno. Chilli papricku zbavime jadérek a jemné usekame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Do mletého masa s kuskusem vmichdame jogurt, majonézu, zazvor, ¢esnek, worchestrovou omacku a
chilli papricku. Podle chuti prisolime a opeprime. Nechame v chladu rozlezet.

Platky veky nebo opeceného toastového chleba potfeme pomazankou a zdobime cerstvou paprikou a
olivami. Chlebi¢ky s pomazankou z peceného krutiho masa podavame jako pohosténi pri slavnostnich
prilezitostech.



