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Suroviny

Porce: 4

- Rajce 2 ks

- Cibule 1 ks

- Pecené veprové maso 250 g
- Sdjova omacka 1 l1zice

- Paprika 2 ks

- Ostry kecup 1 1zice

. Cesnek 1 ks

. Mlety Cerny pepr, sul 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

PecCené veprové maso nameleme, cibuli nakrajime najemno a Cesnek prolisujeme. Na oleji
osmahneme drobné nakrajenou cibuli, pridame nakrajena rajcata a papriky a dusime az se Stava
vydusi

Do zeleniny vmichame utreny cesnek, mleté pecCené veprové maso, sojovou omacku, ostry kecup.
Pikantni veprovou pomazanku osolime, opeprime, prohrejeme a mazeme na topinky nebo opecenou
veku.
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