Dabelska pomazanka na toasty

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Deko 1 ks

. Cibule 2 ks

- Libovy blcek 1 kg

- Feferonka 5 ks

- Paprika 1 kg

. Mlety ¢erny pepr, sul 1 ks
- Rajce 1 kg

- Cesnek 3 strouzek

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
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Veprové maso uvarime, nechame vychladnout a umeleme na masovém strojku.

Cibuli a Cesnek oloupeme, papriku, rajcata a feferonku ocCistime. VSechny druhy zeleniny
rozemeleme, labuznici si daji feferonku navic.

Mleté maso smichdme se zeleninou, povarime asi 30 minut, priddme polovinu Deka, znovu 15 minut
varime.

Débelskou pomazanku ochutime mletym ¢ernym peprem a plnime do sklenic. Sterilujeme 20 minut
na 100 °C.



