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Suroviny

Porce: 6

- Horcice se zrnicky 1 1zice
- Uzené tofu 1 ks

- Zakysena smetana 1 ks

- Drceny tunék 1 ks

- Uzeny eidam 100 g

- Mleta sladka paprika 1 1zicka
. Bylinkova sul 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Syr najemno nastrouhame. Tunaky slijeme a nechame okapat. Tofu si nastrouhdme na hrubém
struhadle.

V misce nejprve utreme tundka se smetanou, pridame horcici, mletou papriku (rovnou 1zicku) a
vmichéme syr s tofu. Dochutime bylinkovou soli. Uzenou pomazanku nechame v chladu do druhého
dne prolezet.

Pokud chceme pripravit vegetaridnskou variantu uzené pomazanky, pridame jednou tolik tofu,
druhou kostku vSak nastrouhdme najemno. Tunidka vynechame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Uzenda pomazanka je dobra na jednohubky z celozrnného peciva. Zdobime kouskem zeleniny nebo
olivou.



