Houbova pomazanka s vinem
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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 20 g

- Citron 1 ks

- Bilé vino 1 dlI

- Hladka mouka 20 g
- Olej2dl

- Houby 500 g

. Zloutek 2 ks

- Petrzelka 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:
Z citronu vymackame Stavu. Houby ocCistime a nakrajime nadrobno.

Houby zakapeme citronovou $tavou a osolime. V kastrulku rozehrejeme trochu oleje, pridéme houby
a podusime je domékka.

Z masla a mouky pripravime svétlou jiSku. Zredime ji stdvou, kterou pustily houby, bilym vinem,
rozslehame ji a vyvarime v hustou omacku. Do omacky vmichdme houby, sul, sekanou zelenou
petrzelku a nakonec zloutky. Smés za stalého michani odstavime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Houbovou pomazanku s vinem mazeme na opecené platky sendvicu a ihned podavame.



