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Suroviny
Porce: 4

Drcený uzený losos 100 g●

Pomazánkové máslo 1 ks●

Mletá černá pepř 1 ks●

Doba přípravy: 10 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
V míse si utřeme pomazánkové máslo. Přidáme drceného uzeného losose. Místo něj můžeme použít
náhražku - uzenou tresku á la losos.

Lososovou pomazánku opepříme, důkladně promícháme a necháme vychladit.

Lososovou pomazánku stačí namazat na chlebíčky či jednohubky a dozdobit sýrem, zeleninou či
vařeným vajíčkem.

http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/



