Obraceny jablecnik jako zakusek
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Suroviny

- Jablka 750 g

. Skorice 2 Spetka

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

. PISKOT

- Vejce 4 ks

- Polohruba mouka 200 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek

- Mouckovy cukr 200 g

- Horka voda 5 1zice

- Olej 5 1zice

- NAPLN

- Mléko 300 ml

- Jahodovy pudinkovy prasek 1 balicek
- Cukr 4 1zice

- Zakysana smetana 400 g

- OZDOBA

- Rama cremefine ke Slehani nebo jina Slehacka 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Velky plech vyloZime pecicim papirem, urovname na néj platky jablek se skorici a vanilkovym
cukrem, zalijeme piSkotovym téstem, upeceme na 180°C. Na vychladly moucnik prilozime druhy
plech, otoCime a sejmeme papir. Uvarime pudink, vychladly seslehame se zakysanou smetanou,
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natreme na jablicka a nechame v lednicce ztuhnout. Pozdéji doplnime uslehanou slehackou.



