Kolac pro milovniky tvarohu
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Suroviny

- TESTO

- Polohruba mouka 250 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Hera nebo maslo 100 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek

- NAPLN

- Mékky tvaroh 500 g

- Zakysana smetana 180 g

- Mléko 200 ml

- Mouckovy cukr 120 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 balicek
- DALE

- Rozmrazeny rybiz (pripadné jiné ovoce) 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ze surovin na tésto udélame drobenku. Suroviny na naplh vymichdme v misce dohladka.

Dno dortové formy ( pramér 26 cm) vylozime pecicim papirem. Asi tak 3/4 drobenky nasypeme do
formy, natfeme napln, posypeme rybizem a zbytkem drobenky.Pe¢eme v predehraté troubé na
180°C asi 45 minut.
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