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Suroviny

. TESTO

- Polohruba mouka 220 g

- Maslo nebo Hera 120 g

- Mouckovy cukr 120 g

- Vejce 1 ks

. Zloutek 2 ks

- Prasek do peciva 1 1zicka
- NAPLN

- Mléko 500 ml

- Tvaroh 500 g

- Mouckovy cukr 150 g

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 balicek
- Olej 150 ml

- Vejce 1 ks

. Zloutek 2 ks

- SNIH

- Bilky 4 ks

- Cukr krupice 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Tésto zpracujeme na vale, ustrihneme si papir velikosti plechu (30 x 40 cm) a na ném tésto
rozvalime. Valecek je treba pomoucit, jinak se lepi. Papir s téstem preneseme na plech.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Suroviny na népln dobre rozmichame v mise, je to hodné ridké. Nalijeme na tésto a kdo chce, muze

pridat ovoce. Upeceme na 180°C asi 40 minut.
Vyslehdme snih z bilku a cukru, natreme na kolac, zarovname nebo zvlnime cukrarskou stérkou a

zapeceme na 150°C asi 15 minut. Po vychladnuti se na snéhu vysrazi drobné kapicky jako malicke
koralky.



