Lineckeé s tvarohem a orechovym piskotem
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Suroviny

. TESTO

- Hladka mouka 400 g

- Hera 250 g

- Mouckovy cukr 125 g

. Sul 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- NAPLN

- Mékky tvaroh v alobalu 500 g
- Cukr 3 Izice

- Mléko 1 1Zice

- PISKOT

- Vejce 3 ks

- Mouckovy cukr 150 g

- Polohruba mouka 80 g

- Prasek do peciva 1 balicek
- Strouhané orechy 70 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na véle zpracovat tésto, nechat chvili v lednicce odpocinout. Rozkrojit ho na polovinu, 1 dil rozvalet
a prenést na vymazany plech 30 x 40 cm, potrit naplni z tvarohu, prikryt 2. platem, propichat
vidlickou a upéct na 180°C asi 40 minut. Ke konci peceni si pripravit pisSkot. Vyslehat Zloutky s
cukrem do pény, vmichat mouku s praskem, orechy a snih. Na horky kola¢ natrit pisSkotové tésto a
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vratit do trouby na stejné stupné upéct.



