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Suroviny

. 2 PISKOTY

- Vejce 8 ks

- Mouckovy cukr 400 g

- Polohruba mouka 400 ks

- Prdsek do peciva 1 balicek

- Horka voda 10 Izice

- Olej 10 1zice

- Kakao 2 1zice

- PUDINK

- Mléko 11

- Cukr 100 g

- Vanilkovy pudinkovy prasek 2 balicek
- Maslo 100 g

- DALE

- Drobné ovoce, napr. mrazené ostruziny 1 baleni
- BILY KREM

- Tvaroh ve vanicce 250 g

- Zakysana smetana 180 g

- Citronova stava 1 1zice

- Mouckovy cukr 80 g

- Smetana ke Slehéni 250 ml

. Zelatinovy ztuzova¢ Dr. Oetker 1 bali¢ek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Upeceme 2 piskotové korpusy, jeden svétly a druhy kakaovy. Uvarime pudink a v teplém rozpustime
maslo. Na vychladly kakaovy piskot naskladame ovoce, muze byt jeSté zmrzlé. Zalijeme teplym
pudinkem a prilozime svétly piSkot, mirné pritlacime a nechame dobre vychladnout.

Uslehdame Slehacku, vySlehame tvaroh se zakysanou smetanou, cukrem a citronovou stavou,
vmichdme $lehacku. Zelatinovy ztuZova¢ vy$lehdme ve vlazné vodé podle navodu a vlijeme do krému.
Natreme na moucnik a zarovname cukrarskou stérkou. (Malymi zoubky jsem rovné projela od
jednoho kraje plechu k druhému, potom napric totéz, ale lehceji, takze brazdy nebyly tak hluboké.)
Nechame ztuhnout a prolezet v lednicce.



