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Suroviny

- TESTO

- Vejce 4 ks

- Mouckovy cukr 4 1zice

- Polohruba mouka 7 1zice

- NAPLN

- Tvaroh ve vanicce 250 g

- Zakysana smetana 200 g

- Cukr moucka 4 lZice

- Smetana ke Slehéni 250 ml
. Zelatina 4 platek

- DALE

- Détské piskoty 1 baleni

- Mixované jahody nebo mixované pasirované maliny 2 hrnek
. Cokoladové poleva 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky s cukrem vyslehdme do pény, vmichdme prosatou mouku a snih z bilkil, natfeme na plech 30
x 40 cm na pecici papir a upeceme v predehraté troubé na 180°C asi 10 minut. Formu na srnci hrbet
vylozime potravinovou fo6lii. Odkrojime si z vychladlého korpusu pruh na prikryti, zbytkem
piskotového platu vylozime formu a precnivajici kousky odrizneme.

Pak pripravime napln. Uslehame Slehacku. Vyslehdme tvaroh se zakysanou smetanou a cukrem,
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lehce vmichame $lehacku. Zelatinové platky nechdme 10 minut nabobtnat v tro$ce vody, lehkym
nahranim rozpustime, do zelatiny vmichame 2 1zice tvarohového krému a vse vlijeme do zbytku
krému.

Vylozenou formu naplnime do poloviny krémem, doprostred polozime radu piSkota briskem dold a
opatrné je polijeme malinovou $tavou. Do zbytku krému vmichdme nékolik 1zic malinové stavy a
ruzovou naplni doplnime skoro az po okraj formy. Prilozime plat piSkotu, prikryjeme pecicim
papirem a zatizime, nechame v ledni¢ce do druhého dne ztuhnout. Potom prevratime formu na tac,
odstranime folii a polijeme ¢okoladovou polevou.



