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Suroviny

- Vlazné mléko 110 ml
- Vejce 4 ks

- Maslo 75 g

. Cukr 1 lzice

- Hladkd mouka 300 g
- Drozdi 14 g

- Cukr krupice 150 ks

- Marmelada 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Do pekarny vlozime vlazné mléko s rozmichanymi zloutky, rozpusténé vlazné maslo nebo Heru, stl,
prosatou mouku, do dulku v mouce nasypeme lzici cukru, na néj rozdrobime drozdi. Program tésto.

Plech 30 x 40 cm vylozime pecicim papirem, roztdhneme po ném tésto, potfeme lehce marmeladou,
poklademe jakymkoliv ovocem (Cerstvé bortvky jsou ovSem neprekonatelné). VySlehame pevny snih
ze 4 bilkt a 150 g cukru, natfeme na ovoce a upe¢eme v predehraté troubé na 160°C 30 minut.
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