Orechovy kolac s tvarohem a boruvkami
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Suroviny

. TESTO

- Polohruba mouka 200 g

- Strouhané orechy 100 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Méslo 100 g

. Zloutek 2 ks

- Prasek do peciva 1 1zicka

- NAPLN

- Tvaroh 500 g

- Mléko 120 ml

- Cukr120 g

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 balicek
- Ovoce (boravky) 1 kelimek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ze surovin na tésto udélame drobenku. Do dortové formy prumér 26 cm na pecici papir namackame
asi 2/3 drobenky, natfeme polovinu tvarohu, poklademe ovocem (borivky jsem nerozmrazovala),
zbytkem tvarohu a nahoru nasypeme zbytek drobenky. Pe¢eme na 180°C asi 35 minut. Vychladlé
pocdkame Cokoladou.
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