Deédova vyborna fazolacka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- slanina anglické 50 g

- cibule 2 ks

- olej 1 ks

- fazole sterilizované 4 plechovka
. sul 1 ks

- mouka hladka 3 1zice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Na oleji oprazime nadrobno nakrajenou cibulku, zasypeme moukou. Tuto cibulovou jisku zalijeme
studenou vodou a peclivé rozmichame. Poté priddme fazole z konzervy a provarime. Nakonec

vmichame nadrobno nakrdjenou a osmahnutou slaninu a polévku dochutime soli a polévkovym
korenim.

Poznamka:

Podavéame ji s tmavym chlebem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

