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Suroviny

- KORPUS

- Vejce 2 ks

- Citronova stava 1 1zicka

- Cukr krupice 100 g

- Polohruba mouka 70 ks

- Strouhany kokos 30 g

- Prasek do peciva 1 1zicka

. OVOCNA NAPLN

- Banén 1 ks

- Kiwi 1 ks

- Ananasovy kompot 1 plechovka

- Mandarinkovy kompot 1 plechovka
- Hrozny 6 kulicka

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 balicek
- SMETANOVA NAPLN

- Smetana ke Slehani 250 ml

- Zakysana smetana 400 g

- Polotucny tvaroh ve vanicce 250 g
- Mouckovy cukr 80 g

- Citronova stava 1 1zice

. Zelatina 4 platek

- Rozpusténa cokolada 1 baleni

- Ovoce 1 hrnek

- Kokos 1 hrnek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

KORPUS

Zacneme Slehat bilky s citronovou stavou, priddme cukr a uslehame pevny snih. PriSlehame Zloutky.
Rucné vmichame prosatou mouku s praskem a kokos. UpeCeme v dortové formé prumeér 26 cm,
vylozené pecicim papirem. (Na 180°C jsem pekla 10 minut. ) Vychladly korpus bez papiru ulozime na
tac a vratime zpét Cisty ram.

OVOCNA NAPLN

Kompoty scedime a ovoce nakrajime na malé kousky. ( Ananasu jsem dala jen 3 kolecka, hrozny jen
pokud maji jemnou slupku. Ale mizete si dat ovoce dle své chuti. ) Ze 430 ml kompotové $tavy a
pudinkového prasku uvarime zelé, ihned do néj vmichdme kousky ovoce a rozetreme na korpus.
Nechame vychladnou a ztuhnout.

SMETANOVA NAPLN

Uslehame Slehacku. Seslehame zakysanou smetanu, tvaroh, cukr a citronovou stavu, jemné
vmichame Slehacku. Nabobtnané a rozpusténé zelatinové platky vmichdme do naplné podle navodu
na sacku. Nalijeme na dort, dozdobime rozpusténou ¢okoladou a nechdme pres noc dukladné
ztuhnout v lednic¢ce. Nakonec dozdobime ovocem. Horni vrstvu s ¢okoladou si pokrajime nahratym
nozem, pak cely dort ostrym nozem dokrajime.



