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Suroviny

- NA DORT

- Jablka 1 kg

- Cukr krupice 100 g

- Skoricovy cukr 1 balicek
- Citronova stava 5 1zice

- Netucny tvaroh 2 kostka
- Smetana ke Slehéni 250 ml
- Cukr moucka 50 g

- Mletd zelatina 20 g

- DALE

- Détské piskoty 2 baleni

- NA 0ZDOBU

- Liskové orechy 1 hrnek

. Cokoladové poleva 200 g
- Kakao 2 1Zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Jablka oloupeme, nastrouhdme nahrubo a povarime s 200 ml vody, krupicovym a skoficovym
cukrem. Do odmérky se 100 ml vody nasypeme Zelatinu a nechame 10 minut nabobtnat. Hrnec s
mékkymi jablky odstavime a po chvili do jesté horkych, ale ne varicich jablek vmichdme
nabobtnanou Zelatinu a citronovou §tavu. Dobi'e promichdme. (Zelatina se v horké kasi rozpusti.) Za
obcasného promichéni vychladime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Uslehdme SlehacCku. Utreme tvarohy s mouckovym cukrem, spojime se Slehackou a vSe vmichame do
jablkové kasSe.

Dortovou formu o priméru 26 cm vylozime piSkoty a striddme s tvarohovo-jable¢nou kasi, nahore
skoncime kasi. V ledni¢ce nechame do druhého dne ztuhnout. Vyjmeme z formy na tac a ozdobime.



