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Suroviny

. TESTO

- Hladkd mouka 200 g

- Prasek do peciva 4 Spetka

- Cukr moucka 80 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

. Sul 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- Hera 120 g

- NAPLN

- Tvaroh 500 g

- Cukr moucka 90 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Vejce 3 ks

- Vanilkovy pudinkovy prasek 0.5 balicek
- DALE

- Jablka 5 ks

- Skoricovy cukr 1 balicek

- Marmelada svétla (rynglova) 1 sklenice

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na vale zpracujeme tésto a nechdme 15 minut odpoc¢inout v lednicce. Zatim si oloupeme a
nastrouhdame nahrubo 2 jablka. Z bilki uslehame tuhy snih. Ostatni suroviny na népli dobre
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promichdme, lehce k tomu vmichame snih. 3 jablka oloupeme a nakrajime na tenké platky.

Vymazanou dortovou formu o pruméru 26 cm vylozime rozvalenym téstem tak, abychom méli
vylozené i okraje asi 2 cm pod vrch formy. Posypeme nastrouhanymi jablky a pllkou skoricového
cukru. Nalijeme tvarohovou napln, uhladime. Poklademe platky jablek a posypeme zbytkem
skoricového cukru. Dort pe¢eme v predehraté troubé na 180 °C 50 - 60 minut a nechame ho ve
vypnuté troubé zchladnout. Vychladly dort muzeme jesté potrit rozvarenou marmeléddou, aby se
krasné leskl.



