VajecCna pomazanka s drozdim
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Maslo 40 g

- Taveny smetanovy syr 50 g
- Uzenina 100 g

- Cibule 1 ks

- Vejce 2 ks

- Mléko 4 1zice

- Drozdi 40 g

. Mlety Cerny pepr, sul 1 ks
- Horcice 1 ks

- Pazitka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Jemné nakréajenou cibuli osmahneme na masle, priddme na malé kosticky nakrajenou uzeninu a
rozdrobené drozdi, které nechame rozpustit a lehce osmazit.

Do zé&kladu pomazanky prilijeme mléko, dobre rozmichdme a pridame taveny syr. Pomazanku
osolime a opeprime. Michame, dokud se vSechny ingredience nespoji.

Uvarime si vajicka na tvrdo a po vychladnuti je nastrouhdme do drozdové kasiCky. Podle chuti


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

pridame horcici a pazitku.

VajeCnou pomazanku s drozdim mazeme na chléb. Mam nejradéji tmavy nebo celozrnny. Chléb s
pomazankou s drozdim zdobime okurkou, popripadé jinou zeleninou. Kdo nedrzi dietu, muze chléb
nejprve namazat krenovym maslem a poté pomazankou.



