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Suroviny
Porce: 4

Pomazánkové máslo 1 ks●

Zakysená smetana 3 lžíce●

Mletá sladká paprika 3 špetka●

Sůl 1 ks●

Lučina 1 ks●

Krabí tyčinky Surimi 12 ks●

Mletý bílý pepř 1 ks●

Pažitka 1 lžíce●

Doba přípravy: 15 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Krabí tyčinky rozmrazíme v mikrovlnné troubě (2 - 3 minuty). Nakrájíme je nadrobno.

Pomazánkové máslo promícháme s lučinou, zakysanou smetanou a přidáme krabí tyčinky. Ochutíme
solí, pepřem, mletou paprikou a pažitkou (čerstvou nebo sušenou). Pomazánku dobře promícháme a
dáme vychladit.

Lučinovou krabí pomazánku podáváme na tmavém pečivu, ale klidně i na jednohubkách nebo
chlebíčcích.

http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

