Slehackové kostky
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Suroviny

Porce: 12

- KORPUS

- Vejce 4 ks

- Kakao 2 1zice

- Cukr moucka 70 g

- NAPLN

- Rama cremefine ke Slehani 2 baleni
- Cukr krupice 30 g

- Kakao 10 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek
- DALE

- Horka ¢okolada 70 g

- Stoprocentni tuk 40 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

KORPUS
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postupné vmichdame prosatou mouku smichanou s cukrem. Upeceme na plechu 30 x 40 cm s pecicim
papirem pri 180°C 10 minut. Vychladly korpus rozkrojime na poloviny 20 x 30 cm.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

NAPLN

Do jedné Ramy vmichdme kakao a cukr a uslehame, natreme na jeden korpus, ulozeny na tacu.
Vyslehdme druhou Ramu s vanilkovym cukrem a natfeme na kakaovou slehacku. Druhy dil korpusu
polijeme cokolddovou polevou a jesté ne zcela ztuhlé pokrajime na 12 kostek. Po ztuhnuti cokolady
poklademe kostky na slehacku a moucnik dokrojime.

Poznamka:

Dvé polévkové 1zice kakaa dovazime polohrubou moukou do 70 g



