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Suroviny

Porce: 4

- Cervend paprika 650 g
- Ocet 3 lzice

- Cesnek 1 ks

- Rajce 400 g

. Sul1ks

. 7Zluté paprika 750 g

- Cibule 300 g

- Olej 200 ml

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a pokrajime na drobné kosti¢ky. Cesnek oloupeme a prolisujeme. Rajéata spatime
varici vodou, sloupneme a nakrajime na platky. Papriky a kapie omyjeme, rozkrojime, serizneme
stopky, jadrince i vldkna odstranime a na 5 minut ddme povarit do osolené vody. Poté je nechame

okapat a umeleme na masovém strojku.

Na predehratém oleji zpénime cibulku, pridame platky rajcat, chvili podusime, vmichame umleté
papriky a kapie, ¢esnek, ocet a podle chuti osolime. Stdvu nechdme chvili vydusit, aby smés byla

hustsi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Jesté horkou paprikovou pomazanku plnime do ¢istych sklenic, uzavreme je vicky a nechame
obracené dnem nahoru, dokud nevychladnou. Paprikovou pomazanku skladujeme na tmavém
chladném misté.



