Svatebni kolacky nekynute
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Suroviny

- Drozdi 60 g

- Polohruba mouka 600 g

- Cukr krupicovy 60 g

- 100% tuk na peceni ( napr IVA) 250 g

. Zloutky 3 ks

- Mléko 150 ml

. Citronova kura 1 1Zicka

- Cukr mouckovy - na posypani 1 hrnek

. Zmolenka

- Ruzné naplné (makova, tvarohova, povidlova,..)

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika
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Lehce ohrejeme trochu mléka, priddme 1zicku cukru a drozdi a nechame vzejit kvdsem. Do misy
dédme polohrubou mouku, nastrouhdme 100 % tuk,cukr,nastrouhanou citrénovou kiru,3 zloutky a
125 ml mléka. Pridame vzesly kvasek a zadélame tésto,které dukladné propracujeme. Tésto
nebudeme nechavat kynout a pouze jej nechame jen chvili odlezet v chladu a délame malé kulaté
kolacky o velikosti dvacetikoruny ,které plnime riznymi naplnémi(makovou, povidlovou,
tvarohovou,..) a na tuto napln dame zmolenku.

PeCeme v predehraté troubé lehce dozlatova.

Poté posypeme mouckovym cukrem



