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Suroviny

. TESTO

- Hladka mouka 500 g

- Cukr moucka 200 g

- Prasek do peciva 1 balicek

- Hera 250 g

- Vejce 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Zakysana smetana 2 lzice

- Kakao 2 1Zice

- NAPLN

- Mléko 11

- Vanilkovy pudinkovy prasek 3 bali¢ek
- Cukr 6 1zice

- Ovoce (napr. mrazeny rybiz) 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z uvedenych surovin vypracujeme na vale tésto, rozdélime na 2 stejné poloviny a nechame chvili
odpocinout v chladnu. Uvarime hustéjsi pudink. Na pecicim papire rozvalime jedno tésto a
preneseme i s papirem na plech 30 x 40 cm. Nalijeme a rozetreme horky pudink, posypeme rybizem
nebo teba bortivkami. (Broskve, jablka a jiné vétsi kousky ovoce je lepsi dat dolt a pudink nalit na
né.) Rozvalime druhé tésto a pomoci valecku preneseme na pudink s ovocem. PeCeme v predehraté
troubé na 180°C 30 minut. Rezy krajime, aZ dobte vychladnou.
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