Olomoucka pomazanka s pivem

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Svétlé pivo 3 lzice

- Pazitka 1 lzice

. Olomoucké tvaruzky 6 ks

- Cibule 2 ks

- Mleta sladka paprika 1 1zicka
- PInotucnd horcice 1 1zice

- Maslo 50 g

- Tucny tvaroh 200 g

. Drceny kmin, sul 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Cibule oloupeme a nastrouhame najemno. Pazitku nasekame nadrobno.

Olomoucké tvaruzky utfeme s tvarohem a maslem. Potom pridame nastrouhané cibule, plnotu¢nou
horcici, kmin, sul a mletou sladkou papriku. Smés rozfedime pivem.

Olomouckou pomazanku s pivem mazeme na platky ¢erstvého chleba a povrch posypeme nasekanou
pazitkou.
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