Kapr na cervenem vine
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Suroviny

Porce: 4

- Kapr (porce) 4 ks

. Cervené vino 1 dl

- Kecup 2 lzice

. Cibule 0.5 ks

- Olej 4 1zice

. Sul 1 1zicka

. Citron 1 ks

- Hladkd mouka 1 hrnek

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oc¢isténé, osusené porce kapra pokapeme citronovou Stavou a nechame chvilku odlezet. Pak je
osolime, poprasime moukou a opeceme po obou stranach na rozehratém oleji domékka. Pak porce
kapra prelozime na nahraté talire, na panvicku priddme drobné nakrajenou cibuli a osmazime ji. Po
dvou minutach vmichdme kedup, vino, ¢tyti 1Zice vody a kratce povarime. Stavu nalijeme na porce
kapra a podavame. Vhodna priloha jsou opékané brambory.
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