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Suroviny

Porce: 2

- Maéslo 125 g

. Citrén 1 ks

- Vejce 4 ks

. Pomeranc 2 ks
- Cukr 250 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Britské Panenské ostrovy

Pocet porci: 2

Postup:

Pomerance a citron omyjeme horkou vodou a osus$ime. Ostrouhame kuru a vymackame $tavu. Maslo
nakrajime na kousky a spolu s cukrem, ovocnou $tavou a kirou vlozime do kovové misky s okrajem.
Hrnec naplnime do vysky cca 2 cm vodou a dame do néj misku. Smés ohrivime na mirném ohni,
pritom metlou michdme tak dlouho, dokud se cukr a maslo Uplné nerozpusti. Voda v hrnci by neméla
VIit, jen se lehce varit. Vejce rozmichdme v misce, prilijeme k pomerancové smési a promichame.
Tekutinu na mirném ohni varime cca 20 - 25 minut, casto michdme, dokud hmota nezhoustne.

Sklenice vyplachneme horkou vodou a osusime. Naplnime je horkym pomeran¢ovym krémem,

okamzité uzavreme a nechame vychladnout.

Pomazanku pomerancovy curd uchovavame na chladném a tmavém misté. Po otevreni sklenici

ulozime do chladnicky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Pomerancovy curd mazeme na pecivo podle vlastniho vybéru.



