Pikantni rizoto s cherry rajcatky
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Suroviny

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- chilli papricka 1 ks

- olivovy olej 4 1zice

- ryze arborio 300 g

- vyvar 800 ml

- rajcatova stava 400 ml
- cherry rajc¢atka 250 g
- parmazan 50 g

. sul a pepr 1 $petka

- Cerstva bazalka 1 hrst
- tresinkova mozzarella 200 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibuli, ¢esnek a chilli papricku nasekame najemno. Na panvi rezehrejeme olej a nakrajenou zeleninu
na ném orestujeme. Priddme ryzi a osmahneme ji.

Do ryze za¢neme postupné prilévat po nabérackéach vrouci vyvar. Dalsi prilévame az tehdy, kdyz se
predchozi davka vypari. Kdyz vyvar spotrebujeme, prilijeme rajcatovou stavu.

Ryzi pak varime na skus. Nakonec v ni nechdme zméknout na kousky nakrajena rajcata.

Rizoto na zavér dochutime nastrouhanym parmazanem, pepri a soli. Vmichdme do néj nasekanou
bazalku a odstavime. kazdou porci pak doplnime nékolika kousky mozzarelly.
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