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Suroviny

- lilek 2 ks

. sul a pepr 1 $petka

- olivovy olej 1 ks

- rajce 8 ks

- uzena mozzarella 200 g
- Cerstva bazalka 1 hrst

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- sekana rajc¢ata 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Lilky podélné nakrdjime na platky silné asi 5mm. OSolime a nechame vypotit. Potom je opeceme na

olivovém oleji. Odlozime.

Rajcata svrchu vodorovné serizneme a vydlabeme. Pak osolime, opeptfime a naplnime strouhanou
mozzarellou promichanou s trochou nasekanych bazalkovych listk.

Kazdé naplnéné rajce zabalime do 2 platka lilku a zpevnime navlh¢enou $pejli, posadime do pekacku
a pokapeme olivovym olejem. Rozpékame pri 180 asi 15 minut.

Cibuli a Cesnek nasekame najemno a orestujeme na oleji v panvi. Priddme sekana rajcata a také
vydlabané vnitrky a kratce podusime. Omacku dochutime soli a peprem i cukrem a pridame zbylou

bazalku. Podavame podlita omackou.
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