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Suroviny

- cherry rajc¢atka 500 g

- rané malé brambory 400 g

. sul a pepr 1 $petka

- olivovy olej 4 1zice

- cukr 1 Spetka

. nastrouhana pomerancova kura 1 1zicka
- strouhanka 50 g

- maslo 2 Izice

- nastrouhany parmazan 50 g

- tymian 1 snitka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Rajcata prekrojime napul. Brambory uvarime ve slupce v osolené vodé do polomékka. Nechame je
vychladnout a prepulime.

V misce smichame olivovy olej se soli, pepfem a cukrem a pomerancovou kurou. RajCata a brambory
narovname do zapékaci misy a na rezu je potreme ochucenym olejem. Nechame chvili marinovat.
Strouhanku smichame v misce s rozpusténym méslem, nastrouhanym parmazanem a nasekanym
tymidnem. Smés naneseme na marinovanou zeleninovou smes.

Zeleninu zapékame v troubé, dokud struhanka nezezlatne.
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