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Suroviny

Porce: 4

- Cervend paprika 1 ks

. Sunka 10 g

- Pomazankové maslo 1 ks
- Nivab g

- PInotucna hor¢ice 1 1zice
- Vejce 5 ks

- Taveny syr 1 ks

- Cibule 1 ks

- Mlety Cerny pepr, sul 1 ks
- Petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarime natvrdo a pak rozkrajime nadrobno. Papriky, Sunku, cibuli a petrzelku nakrajime
nadrobno. Nivu nastrouhdame na jemno.

Smichame uvarené a nadrobno nakrajené vejce, taveny syr, pomazankové maslo a horcici do hladké
smési. Osolime, opeprime, priddme na jemno nakrajenou Cervenou papriku, Sunku, cibuli, petrzelku
nebo pazitku a strouhanou nivu. VSe znovu promichame. Pokud se zda pomazanka priliS hust3,
naredime ji 1zici vielého mléka, bude se lépe roztirat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Vajickovou jarni pomazanku podavame s tmavym pecivem nebo vekou. Na jare miizeme pomazanku
zdobit redkvickami nebo kedlubnou.



