Kotlety po debrecinsku

Kategorie: Maso

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 4

- Sladkokysela okurka 2 ks
. Cesnek 2 strouZek

- Hladka mouka 4 1zice

- Cibule 1 ks

- Sladkd paprika mletd 1 1zicka
- Veprové kotlety 4 ks

- Parek 1 ks

- Kecup 1 lzice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadneé
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety jemné naklepeme, posolime, opeprime a obalime v hladké mouce. Dame je na rozpaleny olej
a po obou strandch opeceme. Osmazené kotlety vyjmeme na talif’ a ve stejném oleji dorazova
osmazime vétsi pokrajenou cibuli.

Rozetreme Cesnek, na nudlicky nakrajime okurky, priddame sladkou papriku, kecup a na kolecka


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

nakrajeny parek.Vse priddme na osmazenou cibuli, dobre promichdme, nechame prejit varem,
trochu podlijeme vlaznou vodou a priddme kotlety.

Dusime domékka a obc¢as podlévame. Podavame s varenymi bramborami, hranolkami, bramborovou
kasi nebo ryzi. Ozdobime cibulkou.



