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Suroviny

Porce: 4

- Cervend paprika 80 g

- Ocet 2 dl

- Cukr 1 kg

- Cukr krupice 1 kg

- Stolni olej 1 dl

- Chilli papricka 20 g
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cervené papriky a chilli papri¢ky omyjeme, nakrajime a ddme do kastrolu. Pfiddme olej a ocet.
Dusime asi 20 minut pod poklickou, ale obcas promichame. Jesté horké je rozmixujeme nozovym
nastavcem mixéru.

Do pyré za stalého michani priddvame cukr a na mirném ohni varime dalSich 10 minut. Horkou
paprikovou marmelddu ddme do sklenicek a zavarime pri 80 °C asi 10 minut. Po vyndani otoCime

dnem vzhuru do vychladnuti.

Paprikovou marmelddu podavame podle chuti. Pouzivame na grilované maso, ale treba i na topinky.
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